
VARIETY

FRUIT SOURCE

VINTAGE

BOTTLED

Alcohol  11.5% Total acidity 4.93 g/l

pH 3.18 Glucose/Fractose 0.1 g/l

COLOUR

NOSE

PALATE

CELLARING 

POTENTIAL
FOOD IDEAS

WINE 

SPECIFICATION

Vibrant Wild Salmon 

Ripe Strawberry, Nectarine, Apple and Vanilla

2018 Perth Royal Wine Awards ‐ Bronze

Royal Queensland Wine Show ‐ Bronze Medal

Winestate Magazine July‐August 2018 ‐ 3 stars

Delicious creaminess supported by pink grapefruit, cranberries and subtle musk with a dry 

spicey finish and bright mineral acidity.

Drink Now or within the next 2 years

Tarragon Creamy Chicken or Favourite Antipasto Platter.

Gold ‐ 94 Points ‐ Australian Wine Showcase Magazine 2018 SHOW AWARDS 

& REVIEWS

Winestate Magazine November ‐ December 2018 ‐ 3 stars

2018 Sydney Royal Wine Show ‐ Bronze ‐ 86 points

2018 Royal Adelaide Wine Show  ‐  Bronze Medal

2018 Royal Hobart Wine Show ‐ Bronze

2018 GRENACHE ROSE'
WATERVALE VINEYARD

2018 Clare Valley Wine Show | Silver

100% Grenache

Watervale 

The 2017‐2018 growing season was a contrast to the 2016‐2017 growing season.  Whilst 2016‐

2017 delivered extensive rains and plentiful yield, 2017‐2018 delivered the converse, reduced 

soil moisture reserves that ultimately led to reduced yield, but provided periods of mild vine 

stress and high quality fruit.  The final pick for 2018 was our 1940's old vine Grenache on 2nd of 

May.  

Jun‐18


